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| Walking dinner

Uw eigen restaurantbeleving aan huis of op een externe locatie.

(F L
&Y

Geniet in een informele sfeer van een staand diner in een tijdsbestek van gemiddeld 3,5 uur.
De verschillende gangen worden gevuld met diverse kleine gerechten.

In dit document zijn onze vaste arrangementen terug te vinden.
Maar uiteraard willen wij u benadrukken dat wij graag in overleg met u een arrangement op maat kunnen

samenstellen.

Walking dinner
- De prijzen zijn geldig vanaf 40 personen

- De gerechtjes worden geserveerd op handzaam servies
- Alle gerechten bij elkaar vormen samen een volledig diner | Ongeveer 600 gram p.p.
- De nadruk bij een walking dinner ligt vooral op het sociale aspect

- Uitermate geschikt voor een bruiloft, een bedrijffsfeestje of een congres

De prijzen en personele inzet in dit document zijn gebaseerd op groepen vanaf 40 personen.
Uiteraard is het ook mogelijk om het walking dinner af te nemen voor “kleinere” gezelschappen.
Wij maken de prijzen en de personele bezetting graag inzichtelijk in een offerte op maat.

EZ
1S

Arrangementen Aantal Prijs Prijs
gangen incl. btw p.p. | excl. btw p.p.
Walking dinner | Vast menu
Walking dinner | Fles&Mes 40,- 36,70
Walking dinner | Streetfood 30,- 27,55
Walking dinner | Keuze menu
Walking dinner 38,- 34,90
Walking dinner 44, - 40
Walking dinner 50,- 45,90
Drankarrangement
Diner ontvangstarrangement met Cava (30 min) - 10,- 8,90
Streetfood drankarrangement | 2,5 uur - 23,- 20,45
Walking dinner drankarrangement | 3,5 uur - 27,50 24,45
Verlenging drankarrangement | Per 30 minuten - 4,50 4,-

Personeel

In de prijs van het walking dinner (menu) zijn de kosten voor een kok verwerkt.
Wij rekenen een kok voor het bereiden van de gerechten. per ca. 35 personen.
(Uiteraard is dit afhankelijk van de keuze van de gerechten en het aantal gangen)

Diner drankarrangement | Walking dinner

Wenst u het walking dinner af te nemen met bijbehorend drankarrangement,

dan zullen wij zorgen dat er een bediengsmedewerker meekomt voor het schenken en serveren van de dranken.
Wij rekenen 1 bediengsmedewerker per ca. 25 personen.

Deze personeelskosten zitten verwerkt in de drankarrangementen.




LEZ
Walking dinner EM 3S
Fles&Mes

Charcuterie

Soepje*

Crostini met rosbief, spekjes en kruidenmayonaise

Risotto*

Zalm op fregola pasta met roomsaus

Boeuf Bourguignon
Runderstoof met aardappelpuree

Cheesecake met chocolademousse

*Invulling die past bij de kenmerken van het huidige seizoen

Prijs incl. btw p.p. Prijs excl. btw p.p.
40,- 36,70

Walking dinner
Streetfood

Soepje*

Loempia

Pokebowl

Mini hotdog

Basmatirijst met kippendijen en satesaus
Mini burger

Cheesecake met chocolademousse

* Invulling die past bij de kenmerken van het huidige seizoen

Prijs incl. btw p.p. Prijs excl. btw p.p.
30,- 27,55
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Stel zelf uw walking dinner samen...

Onderstaand treft u een lijst met de keuze mogelijkheden per walking dinner aan.
Alle diners starten met vers brood en diverse smeersels.

Walking Dinner 5 6 7
Keuze menu gangen | gangen |gangen
Voorgerecht 1 2 2

Tussengerecht 1 1 2

Hoofdgerechten 2 2 2

Dessert 1 1 1
Voorgerechten:

Briochbrood met gebraden eendenborst en een compote van gekarameliseerde rode ui

Charcuterie (geserveerd op tafel)

Crostini met geitenkaas en een vijgen chutney

Gazpacho van rode biet met een schuim van yoghurt

Hartige taart met venkel, gerookte hoender, mascarpone en een passende topping

Rode curry soepje (vega)

Steak tartaar Klassiek met een moderne twist

Zalm tartaar met gemarineerde gamba

Tussengerechten:

Fregola pasta met tomaat en kip (risottostijl)

Geitenkaas beignet met bietensalade

Romige vissoep met bosui en crouton

Ravioli gevuld met rund geserveerd met roomsaus

Parelgort risofto*

Rosbief meft tijm en gerookte spek

Spiesje van Japans gemarineerde hoender met noedelsalade

Pokebowl

Frittata met vis

Dumpling in een Oosterse Bouillon

Spoom, luchtige ijsmousse met Cava
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Doradefilet met notenrijst en groene kruidensaus

Fregola pasta met zalmmoot en roomsaus

Kabeljauw op een vadouvan parelgort

Marokkaanse groentenstoof met couscous

Pulled-pork met aardappelgarnituur

Runder rilette op een bedje van polenta met ratatouille

Runderstoofpot met aardappelgarnituur

Spiesje van gemarineerde varkenshaas met een blauwe kaassaus

Groene curry met geurige Basmatirijst

Roulleaux van hoender, zalf van aardappel en een truffeljus

Hoofdgerechten:

Desserts:

Gemarineerd roodfruit met een mousse van witte chocolade en Sambuca
passievruchten Pannacotta met een gel van mango,
Pistache sponge cake en een krokantje van noten
Witte chocolade cheesecake met een mousse
van pure chocolade en een kletskop van framboos

Dranken

Diner drankarrangement | Walking dinner

- Gebruik van het drankpakket d.m.v. barservice

- De prijs van dit drankarrangement is inclusief bedienend personeel
- Bijpassend glaswerk, koelers en ijsblokjes.

- 1 cateringmedewerker per ca. 35 personen.

Inhoud van het drankpakket

Frisdranken en waters:

Ice Tea, Ice Tea Green, Pespsi, Pepsi Max, Sisi, Sourcy rood en Sourcy blauw.
Vruchtensappen:

Appelsap en jus d'orange

Bieren:

Bier & maltbier uit de fles

Bij groepen groter dan 50 personen serveren wij bier uit de tap i.p.v. bier uit de fles.
Wijnen:

Rode wijn en witte wijn droog

Tijd: Prijs incl. btw p.p. Prijs excl. btw p.p.
2,5 uur 23,- 20,45
3,5 uur 27,50 24,45
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Uitbreidingen

(F L
&Y

Bovenstaande arrangementen kunt uitbreiden met de volgende onderdelen.
De meest voorkomende onderdelen staan hieronder uitgeschreven.
Maar vraag gerust naar de verdere mogelijkheden die wij u kunnen bieden.

MN

Arrangement Prijs incl. btw Prijs excl. btw
p.p. p.p.
Verlenging drankarrangement (per halfuur) 4,50 4,-
Meubilair Prijs Prijs
incl. btw excl. btw
Buffetdeel 35,- 28,95
Bistro-setje | Terrastafel en drie stoelen 20,- 16,55
Statafel 25,- 20,70
Tent (6x4 zwart) 100,- 82,65
Op- en afbouw Prijs Prijs
incl. btw excl. btw
Eerder op de dag opbouwen 125,- 114,70
Volgende dag afbouwen 125,- 114,70
Transportkosten | Per km 0,85 0,70

Eventuele wachttijden, op-/afbouw uren worden los in rekening gebracht.

De op- en afbouw is inclusief indien dit aaneengesloten is aan het arrangement. Neemt de op- en/of afbouw meer

tijd in beslag dan de beraamde tijd, dan worden de daadwerkelijke uren in rekening gebracht.

Personeelskosten per uur

Prijs INCL.BTW p.p.

Prijs EXCL. BTW p.p.

Opbouwkosten (minimaal 1 uur) 38,50 33,00
Bediend personeel (minimaal 4 uur) 38,50 33,-
Kok (minimaal 4 uur) 45,- 41,30




